
四倍米麦麹・本生
ひょうげみそ

なんと原料総数　　 種類のたまげた味噌！3131

大貫妙子さんの育てた
「あきたこまち」入り。

いよいよ新味噌、

いよいよ「へうげ味噌」新仕込みの蔵出しが始まりました。

これは、実に旨い！　先日来店された歌手の大貫妙子さんも

絶賛！　それもそのはず、今回から、彼女自ら秋田で無農薬

栽培した「あきたこまち」が入っているからです。

その他、まほろば農園の 16 種類の豆類には、珍しいエジプ

トで採種された「ツタンカーメンえんどう」（福田農園チー

フ栽培）や「銀手亡」（高級羊羹に使われる）も加わり、原

料総数がこれまでの 22 種類から 31 種類へと、9種類も増え

ました。複雑多岐にわたる米や豆類が揃いも揃った、世にも

珍しい味噌がさらに進化。しかも麹の中の米の割合を少し多

くし、以前より旨味もさらにアップしました。

これは皆さんにきっと歓ばれること請け合い。ぜひご賞味下

さいませ。

秋田の老舗麹屋さんで手塩にかけて仕込んでいます。

へうげ味噌（700ｇ）　　1,327円（税込）
へうげ味噌（1kg 徳用）1,698円（税込）

まほろば主人












